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. 5,4,3,2,1 gdteau aux pommes .
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Ingrédients pour 4 personnes :
Base du géteau :

- 1/2 sachet de levure chimique
- | gros ceuf

- 2 cd.s d'huile

- 3 cad.s de lait

- 4 ¢d.s de sucre

- 5 ca.s de farine

Ganmiture :

- 1/2 sachet de sucre vanillé

- 2 pommes boskoop

- Cannelle en poudre

Préparation en 6 minutes top chrono :

- Mélanger la farine et la levure chimique, rajouter les sucres, puis le lait, I'huile et I'oeuf

- Ajouter la cannelle en poudre et les pommes détaillées en pelits dés grossierement coupés
- €nfourner o four chaud & 180°C th. 6 pendant 45 minutes. Surveiller la cuisson

Astuces :

- Ajouter 1/2 sachet de sucre vanillé pour encore plus de saveur
- Pour un géteau encore plus gonfié utiliser tout le sachet de levure chimique
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