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. Cake au pesto et tomates séchées .

"© Manou / cisine-ploisis
Ingrédients :

- | sachet de levure chimique

- 100 g de parmesan répé

- 150 g de farine

- 150 g de pesto genovese maison
- 20 d de lait concentré non sucré

- 200 g de tomates séchées

- 3 gros ceufs

- 5 d d'huile

- Baisilic, sel, poiure

- Dans un saladier battre les ceufs, la farine et la levure, saler et poiurer

- Ajouter le lait concentré et 'huile et mélanger jusqu'a obtenir une péte lisse

- Incorporer le parmesan, le pesto, les tomates séchées et le basilic ciselé

- Verser le tout dans un moule & cake recouvert d'une feuille de papier sulfurisé
- €nfourner pour 45 minutes o four préchauffé, & 180°Cth. 6

- laisser refroidir avant de démouler

Astuce : pour un rendu plus gonfié séparer jaune et blanc d'oeufs, battre les blancs en neige




