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. Cake surimi et olives .
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Ingrédients pour 6 personnes :

| ca.c. d'huile

| sachet de levure chimique

10 d de lait

|00 g d'olives vertes dénoyautees
160 g de farine

- 200 g de surimi

- 3 gros oceufs

- 3 portions de fromage Boursin

- Sel, poiure

- Dans un saladier baltre les ceufs en omelette, ajouter la farine et la levure tamisées ensemble
- Assaisonner & convenance puis ajouter le morceaux de surimi, olives et dés de fromage

- Bien mélanger puis verser dans un moule & cake chemisé d'une feuille sulfurisée

- €nfourner & 180°C th. 6 pendant 45-50 minutes. Laisser refroidir auant de servir




