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. Chévre chaud en aumaoniére .

Ingrédients pour | auméniere :

- | poignée de cerneaux de noix

- 2 feuilles de brick

- 2 rondelles d'un centimétre de biche de chéure
- Herbes de Provence

- Huile d'olive

- Préchauffer le four th. 6 & 180° C

- Badigeonner les feuilles de brick d'huile d'olive

- Superposer ensuite les 2 feuilles de brick

- Au centre placer 2 rondelles de chéure

- Parsemer d'herbes de Provence ainsi que de cerneaux de noix

- Plier la feuille de brick pour recentrer tous les bords vers le centre.

- Mettre un pique en bois pour maintenir lauméniére.

- €nfourner sur une plaque Iégerement huilée pendant 15 minutes & 180° C




