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. Cookies amandes chocolat noisette .

Ingrédients pour 24 cookies de 5-6 «m de diametres :

| gros oeuf

| pincée de sel

| sachet de levure chimique

100 g de sucre en poudre

125 g de beurre

160 g de farine

- 20 g de pépites de noisettes caramélisées
- 4} gouttes d'arome vanille

- 70 g de pépites de chocolat

- 75 g d'amandes en poudre

- Dans un saladier fouetter le beurre pommade, le sel, le sucre. Ajouter I'oeuf et fouetter & nouveau

- Dans un saladier tamiser la farine, la levure et la poudre d'amandes

- Ajouter peu & peu e mélange a la pdte précedente. Jeter en pluie les pépites de chocolat et noisettes
- Mélanger I'ensemble ofin d'homogénéiser le tout. Recouvrir une plaque de four d'une feuille sulfurisée
- Former de petites boules et les disposer en les espacant bien sur la plaque du four

- €nfourner & four préchauffée a 180°Cth. 6 pendant | 3 minutes. Surveiller la cuisson

- Sortir immédiatement du four, laisser refroidir & température ambiante




