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. Faux financier rhum et fruits secs .

Ingrédients pour 4 finandiers :

- Y% ¢d.c de levure chimique
- | blanc de gros ceuf

- 20 g de farine

- 30 g de beurre fondu

- 40 g de sucre

- Raisins et abricots secs

- Rhum blanc

- Découper finement les abricots secs

- Couper les raisins en 2 dans la longueur

- les faire macérer quelques heures dans du thum blanc

- Préchauffer le four & 180°C th. 6

- Mélanger le sucre, le beurre mou et la farine, ajouter la levure et ...

- ... le mélange de raisins et abricots macérés dans le thum

- Monter le blanc en neige et lincorporer délicatement d la préparation

- Verser dans des moules & finanders et mettre o cuire & 180°C th. 6 pendant |15 minutes




