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. Galette de pomme de terre et saumon fumé .

Ingrédients pour une dizaine de boulettes individuelles :

- | oignon

- 2 gros ceufs

- 2 tranches de saumon fumé

- 40 g de gruyere répé

- 400 g de pomme de terre d chair tendre
- Muscade, sel, poivre

- laver, peler et réper les pommes de terre A l'aide d'une mandoline. Couper le saumon en fines lomelles
- Dans un saladier mélanger les pommes de terre, le saumon, ['ceuf, le gruyére et les assaisonnements

- Sur une plaque allant au four, déposer une feuille sulfurisée et réaliser les galettes selon la taille
souhaitée

- €nfourner o four chaud & 180°C th. 6 pendant 25-30 minutes. Accompagner de salade
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