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. Gratin de vitelottes .

Ingrédients pour | ramequin :

- 4 pommes de terre vitelotte
- Cuny Madras

- Gruyere répé

- Huile d'olive

- €plucher les pommes de terre. Porter & ébullition les pommes de terre

- Couper les pommes de terres en fines rondelles. Mélanger de I'huile avec du curry Madras
- Graisser un ramequin avec l'huile mélangé au cuny

- Disposer les pommes de terre amalgamées au gruyére répé

- €nfourner 15 minutes dans le four préchauffé & 180°C



