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. Knepfle cantal et lardons .

Ingrédients :

- | ca.s dhuile

- | ¢d.s de aéme fraiche

- 150 g de lardons natures

- 500 g de knepfle aux ceufs frais
- Cantal, parmesan répé

- Faire revenir les knepfle dans une poéle légerement huilée

- Rojouter les lardons natures, puis des dés de cantal et enfin le parmesan répé
- Incorporer la aeme fraiche et bien mélanger pour la dissoudre

- laisser cuire A feux doux enuiron 5 - 10 minutes



