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Ingrédients pour 1 personne : 
 
- 15 têtes de poivre 
- 5 Radis longs 
- 5 Radis ronds 
- Morceau de gruyère 
- Roquette 
 
- Inciser avec précision les radis pour former : des oreilles et un corps de souris, assembler les morceaux
- Pour la souris debout utiliser un pic ou une astuce dans le découpage pour faire tenir la tête
- Pour les yeux et le museau, inciser en croix une petite surface et y insérer les têtes de poivre
- Servir avec de la roquette et un beau morceau de gruyère
 
Astuce : Ce n'est pas une recette, mais une présentation (parmi tant d'autres) rigolote pour faire manger 
des radis 
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. Les souris radis . 

Inciser avec précision les radis pour former : des oreilles et un corps de souris, assembler les morceaux
Pour la souris debout utiliser un pic ou une astuce dans le découpage pour faire tenir la tête
Pour les yeux et le museau, inciser en croix une petite surface et y insérer les têtes de poivre
Servir avec de la roquette et un beau morceau de gruyère 

tuce : Ce n'est pas une recette, mais une présentation (parmi tant d'autres) rigolote pour faire manger 
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