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. Pate a tartiner aux carambars .

Ingrédients :

- 100 g de chocolat blanc
- 30 caramboars (soit ~ 250 g
- 40 d de aeme fleurette Iégere

- Faites bouillir la créme dans une casserole

- Rajoutez les carambars, puis remuez sur feu doux jusqu’ & totale dissolution
- Ajouter le chocolat blanc, remuer. laisser fondre, bien mélonger

- Versez dans 2 pots d confiture, loissez tiedir. Mettre au réfiigérateur




