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. Pissaladiére .

Ingrédients :

- | bocal de filets d'anchois
- | cd.c de sucre

- | kg d'oignons

- | péte brisée

- Olives noires

- Dans une cocolte avec un peu de sel et | ¢d.c de sucre

- faire revenir | kilo d'oignons émincés, les oignons doivent étre Iégerement colorés mais pas brolés
- €talez une pdte brisée sur une plaque allant au four

- €gouttez les oignons et les répartir sur la péte. Disposer par dessus quelques olives

- laver et sécher un bocal de filets d'anchois, et les disposer sur les oignons et les olives

- €nfourner dans un four préchauffé a 200°C et laisser cuire 20 minutes

- finir par 5 minutes sous le grill pour finir d'assécher les oignons




