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. Pizza milanaise améliorée .

Ingrédients pour une pizza de 26 ¢m de diameétre :

Ingrédients pour la péte : Ingrédients pour la gamiture :
- | sachet de levure boulangére | - | boule de mozzarella

- 2 ca.s de sel - | oignon

- 20 d d'eau - 2 pommes de terre

- 3 ¢d.s dhuile neutre - Anchois

- 300 g de farine - Dés de fromage

- Origan, herbes de Provence - Origan, romarin

- Meélanger la farine, le sel, la levure boulangeére, les aromates et 'huile d'olive

- Ajouter pelit & petit 'eau tiede tout en mélangeant avec les mains

- Remuer longuement jusqu'a ce que la péte forme une boule qui se détache du saladier

- laisser reposer la péte pendant 1h30 en couvrant le saladier d'un torchon, dans un endroit chaud
- faire cuire les pommes de terre dons I'eau bouillante jusqu'a ce qu'elles soient tendres

- €goutter les pommes de terre et les couper en fines rondelles

- €plucher l'cignon et le couper en fines rondelles également, couper des rondelles de mozzarella
- €taler la péte et disposer les rondelles de pommes de terre puis celles d'oignon

- Au centre ajouter les rondelles de mozzarella, couurir le tout des dés de fromage et des anchois
- Parsemer d'origan, de romarin, arroser d'un filet d'huile, saler, poiurer

- €nfourner & 200°C th.6-7 pendant 30-35 minutes

Astuces :

- la pizza milanaise contient uniquement des pommes de terre et de I'cignon
- On peut lui gjouter quelques laomelles de bacon fit
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