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. Quiche aux poireaux a la feignante .

Ingrédients :

- | péte brisée

- | tranche fine de dinde
- 3 grands poireaux

- 40 d de aeme fraiche

- 90 g de gruyere répé

- Poiure 9gris

- €mincer et faire cuire les poireaux

- €govutter puis incorporer & méme la casserole la créme fraiche, poiurer et mélonger
- Préchauffer le four & 180°C th. 6. Dérouler la péte brisée, piquer A la fourchette

- Déposer la mixture de poireaux, puis une couche de gruyeére répé

- Puis creme fraiche, puis la tranche fine de dinde, du gruyere répé

- €t une demiére fois de la aéme faiche. Replier le contour de la péte

- €nfourner pour 45 minutes & 180°C th. 6

Astuce : pour améliorer cette quiche incorporer 3 ceufs et 25 g de beurre d 100 g de aéme fraiche



