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. Jalade aux crevettes .
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Ingrédients :

- 5 baies, romarin, persil, thym
- Bétonnets de surimi

- (reveltes décortiquées

- Gruyere

- Jambon blanc

- Raisins de Corinthe

- Salade iceberg

Pour la sauce :

- 2 ¢d.s de vinaigre balsamique
- 4 cd.s dhuile d'olive
- Sel, poivre

- Couper le surmi, le gruyére en dés, le jombon en lomelles, diseler la salade

- Rajouter le reste des ingrédients, bien mélanger et laisser reposer au réfrigérateur
- Préparer la sauce en mettant les aromates, le vinaigre puis I'huile, bien mélanger
- Incorporer la sauce a la salade, servir



