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. Jalade de pommes de terre alsacienne .

Ingrédients :

- | cd.s de moutarde

- 100 g de lardons natures

- 2 ¢d.s de vinaigre d'estragon

- 4 ca.s d'huile d'olives

- 5 oignons saudiers

- 600 g de pommes de terre Charlotte
- Sel, poiure gris

- Mettre les pommes de terre dons de I'eau froide salée. Porter & ébullition pendant 35 minutes
- €plucher et émincer les oignons. Faire dorer les oignons avec les lardons dans une poéle huilée
- Couper les pommes de terres en rondelles

- Rajouter les rondelles de pommes de terres dans la poéle

- Dans un bol mélanger la moutarde, le vinaigre et I'huile. Rajouter le sel et le poiure

- Agrémenter les pommes de terres de celte sauce



