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. Tagliatelles au foie gras .
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Ingrédients :

- 2 ¢d.c de parmesan répé

- 2 ¢d.s de aeme fraiche époaisse
- 2 tranches de foie gras

- 200 g de tagliatelles

- Sel, poiure, 5 baies

- Faire cuire les tagliatelles al dente 8 - 9 minutes & I'eau bouillante légérement salée
- faire fondre dans une casserole des morceaux de foie gras avec la céme fraiche

- lorsque les pdtes sont cuites les mettre dans un plat

- Verser par-dessus la sauce au foie gras, parsemer légerement de parmesan répé

- Rectifier I'assaisonnement



