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. Tarte poireaux lardons .

Ingrédients pour 6 personnes :

| ca.c d'huile

| kg de poireaux

| pate brisée

| pincée de cumin

10 d de lait

125 g de lardons

- 2 cds de aeéme fraiche
- 3 gros oceufs

- 60 g de gruyere rdpé
- Sel, poivre

- (uire les poireaux dans une grande casserole d'eau portée & ebullition

- Dans une poéle trés Iégerement huilée faire revenir les lardons

- Dans un saladier balttre les ceufsd en omelette, ajouter la «eme fraiche pour délayer

- Ajouter le lait, le sel, le poiure, le cumin, bien mélanger. Ajouter les poireaux et les lardons
- Dans un moule & tarte chemisée de papier sulfurisé verser la préparation

- €nfourner & four chaud & |180°C th. 6 pendant 50 minutes
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