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. Terrine de légumes .

Ingrédients pour 6 personnes :

- 2 ¢d.s de barsilic

- 2 ¢d.s de farine

- 25 d de aeme liquide

- 4 gros ceufs

- 400 gr de macédoine de légumes
- Sel, poivre

- Dans un saladier battre les ceufs en omelette, ajouter la farine, la aéme, le basilic et I'assaisonnement
- Ajouter la macédoine égoulttée et mélanger

- Verser dans un moule & cake habillé d'une feuille sulfurisée

- €nfourner pour 45 minutes a 210°C th.7. laisser refroidir complétement avant de démouler

- Placer au réfrigérateur jusqu'au moment de servir




