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. Tourtine coppa chévre .

Ingrédients pour | personnes :

- | joaune d'oeuf

- | pincée de sel

- 2 rondelles de chéure

- 20 g de beurre + 3 g pour le moule
- 3 tranches de coppa

- 45 g de farine

- Herbes de Provence

- Pétrir du bout des doigts la farine avec le beurre, le joune d'oeuf, le sel et | co.s deau

- Au besoin, rajouter poar cuillérées de I'eau pour former une boule qui ne s'effite pas

- Ramasser la péite en boule, I'envelopper dans un film et la loisser reposer au frais | heure
- €taler la péte sur un plan de travail foriné, foncer le moule

- Mettre lo coppa découpée en lomelles et le chéure effité, recouunir de la péite

- €nfourner pour 30 minutes & 200°C th. 6-7 & four préchauffé, serir avec une salade




