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. Sucettes de la galaxie .
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Ingrédients pour 5 sucettes :

- 140 g de chocolat noir patissier
- Billes et étoiles multicolores en sucre

- Faire fondre le chocolat au bain marie & feu doux sans ajout d'eau ou matiére grasse

- Bien surveiller, et lorsque le chocolat est completement fondu le verser dans les moules & sucettes

- Tapoter legerement le moule pour chasser l'air et aplatir le chocolat, saupoudrer des billes et étoiles en
sucre

- Disposer délicatement le baton, le tourner pour I'enrober de chocolat et placer au réfrigérateur pendant
3 heures

- Sortir du réfrigérateur et demouler délicatement, et & manger rapidement (avant que le chocolat ne
fonde)

Astuces :

- Vous pouvez utiliser toutes les sortes de chocolat, ajouter des ardmes (cannelle, anis, menthe, orange ...
- Rajouter quelques pistaches, noix, noisettes, écorces d'oranges confites pour obtenir des sucettes
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